Vigilia di Natale 2025, quanto
costa il cenone nei ristoranti
stellati. Da Heinz Beck a Roma a
Niko Romito a Milano: 1 menu
gourmet degli chef

domenica 21 dicembre 2025, 05:00 - Ultimo agg. 13:28

di Elena Semeraro 1 Minuto di Lettura

1 Cibo, famiglia e attesa. La cena della vigilia di
share Natale & uno dei momenti irrinunciabili dell'anno
per molti italiani, in cui il gusto della cucina
tradizionale si unisce al tempo con i propri cari.
Per alcuni il cenone ha rigorosamente il sapore
di casa.
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Cenone della Vigilia degli chef

Ma per chi preferisce ambienti eleganti e piatti
ricercati, ci sono ristoranti dove tradizione e alta
cucina d'autore si mescolano per trasformare la
Vigilia in un'esperienza gastronomica di
altissimo livello. Dal menu dello chef

stellato Heinz Beck alle proposte del

cuoco Niko Romito: ecco cinque cucine
stellate italiane per una notte della Vigilia
2025 gourmet ed extra lusso.



https://www.leggo.it/t/heinz-beck
https://www.leggo.it/t/niko-romito

Ineo, Roma

Tra le proposte di cenoni gourmet, compare anche Ineo, il ristorante con una stella Michelin
all'interno del’Anantara Palazzo Naiadi di Roma. Lo chef Heros De Agostinis offre un menu in
sette portate, completo di abbinamento vini, al costo di circa 330 euro a persona. De Agostinis,
noto per i suoi piatti curati minuziosamente, garantisce «un viaggio enogastronomico insieme al
sommelier Federico Spagnolo».


https://www.leggo.it/t/roma

