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SAN VALENTINO

14 FEBBRAIO 2025

LASCIATEVI CONDURRE IN UN VIAGGIO
ALL’INSEGNA DELL’AMORE

N
MENU DEGUSTAZIONIE
L VIS § Dl } AN J‘J Dl S 44
|
BENVENUTO DELLO CHEF

CAPESANTE, ROSA DI GORIZIA E POMPELMO

INSALATA DI MAZZANCOLLE,
RAPE ROSSE E BALSAMICO

RAVIOLI, BROCCOLI E ARZILLA

ROMBO IN GUAZZETTO DI PESCATO DI PARANZA
AL CURRY ROSSO

VITELLO IN CROSTA DI PISTACCHIO,
SCAROLA, PINOLI E UVA PASSA

PECCATO DI GOLA

NOL.
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\ALENTINES DAY

14 FEBRUARY 2025

LET US GUIDE YOU
ON A JOURNEY OF LOVE

g B N 3 N\ AL R B
IANTING MENU
L 4
WELCOME OF THE CHEF

SCALLOP, GORIZIA ROSES AND PINK GRAPEFRUIT

SALAD OF PRAWNS,
RED BEETROOT AND BALSAMIC

HOMEMADE RAVIOLI
WITH TENDER BROCCOLI AND STINGRAY

LINE CAUGHT TURBOT WITH RED CURRY SOUP

VEAL FILLET, PISTACHIO CRUST,
ESCAROLE, PINE NUTS AND RAISINS

SIN OF “GOLA”

NOL.
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